
Menú en 
bodega

Menú de Verano
2021

Información y reservas

  info@pagocalzadilla.com

969 143 020       608 913 082



Tres a elegir, al centro para compartir
 

● Tabla de ibéricos y queso Opta
● Ensaladilla de la casa
● Migas de pastor con huevo
● Tostas de cangrejo y curry gratinado, con brotes tiernos y cherrys
● Tosta de cecina, rúcula y parmesano
●  Moje manchego con ventresca y huevitos de codorniz

Aperitivos

Uno a elegir, para todos el mismo
 

● Sopa templada de tomate, albahaca y virutas de parmesano
● Capuccino de setas y sal de jamón
● Crema de puerros o calabacín con un toque de queso manchego
● Ensalada de perdiz, granada y piñones 
● Huevos chimay ( rellenos de setas y jamón gratinados)

Entrantes

Uno a elegir, para todos el mismo
 

● Secreto ibérico al pimentón con puré rústico de calabaza
● Carrilleras al vino tinto con patatas  panadera
● Lomo ibérico de orza con pimientos asados
● Bacalao ajoarriero "dos estilos"
● Lomos de bacalao con gratinado de alioli
● Caldereta de cordero

Principal

Uno  para todos, a elegir entre:
 

● Peras al  vino tinto rellenas de crema de queso 
● Brownie de chocolate, nueces y helado de vainilla 
● Tarta tatín con crema de nata

Postre

Menú y condiciones 2021. Información y precios sujetos  a confirmación desde la bodega.
Información y reservas: info@pagocalzadilla.com /  969 143 020 / 608 913 082

Precio 35€ por persona

mailto:info@pagocalzadilla.com

